Trio de Poissons « Anguille, Truite, Saumon » Fumés Sauce Raifort
Loempias de Porc Iberico Confit Sauce au Porto

Noix de Saint-Jacques Sauce Vin Blanc a la Ciboulette, Feuilleté et
Brunoise de Légumes

Asperges de Malines a la Flamande

Cuisse de Lapereau « Fagon Minestrone » et Fettuccini

LA CARTE

ENTREES FROIDES

Rosace de Jambon Serrano, Tomate et Mozzarella Buffala au Pesto
Carpaccio de Thon au Citron Vert et Poivre Rose

Saumon Fumé Extra Doux et Ses Garnitures

Salade de Crevettes Grises aux Agrumes, Sauce Moutarde et Miel

ENTREES CHAUDES

Fondus au Parmesan
Duo de Croquettes aux Crevettes Grises

Ravioles de Petits Gris de Namur, Sauce Bordelaise et
Petits Légumes

Poélée de Scampis, Spaghetti de Courgette, Beurre de Crustacés

PLATS

Cceur de Cabillaud en Croiite de Chorizo, Salade Mesclun

Sole Meuniére ou Grillée, Légumes de Saison

Ameéricain « Maison » Haché Main au Pesto et Basilic

Wok de Volaille a I'Asiatique, Légumes Croquants

Mignon de Boeuf Sauce Roquefort et Armagnac, Pommes Frite

16,00 €
12,50 €

19,50 €

17,50 €

17,50 €

12,50 €
15,50 €
13,50 €
12,50 €

10,00 €
12,50 €
15,00 €

16,50 €

19,50 €
P:J.

16,50 €
16,00 €
21,00€

LE LUNCH DU JOUR

27 €

Concassé d’Ecrevisses au Melon et Gingembre Confit
Salade mesclun, vinaigre balsamique

Poitrine de Coucou de Malines a I’'Orange et au Poivre Vert
Mirepoix de panais, carotte et céleri

* ok k

Dessert du jour

Entrée/plat 24 € - Plat/dessert a 19 €

Entrée du joura 10€ -

Plat du jour d 14 € -

vendredi 27 avril 2012

Dessert du joura 5 €



